


Maitre createur,
amoureux
des saveurs

Chaque Noél est unique.
Pour ces fétes de fin
d’année, Thierry Mulhaupt,
son chef patissier Laurent
Schott et toute leur équipe
ont laissé libre cours a
leur imagination avec

de nouvelles créations
inédites. Vous pourrez
découvrir ou redécouvrir
leurs ballotins de chocolat
sous leurs nouveaux

atours aux teintes douces

et acidulées, ainsi que
toute une gamme revisitée
i de cadeaux sucrés et

salés.

Enfin, magnifiez vos repas
de féte avec les nouvelles
blches du chef alsacien,
et la derniére livrée de

I’ « Edition Limitée» qui,
cette année, alliera des
saveurs de la magnifique
ile de Grenade. Partagez
avec vos proches

des moments de réve

gourmand.

Thierry
Mulhaupt

= Meilleur Jeune
Péatissier de France
= Meilleur Jeune Péatissier
International (Barcelone)
= Prix Jean-Louis Berthelot
(Paris)
= Premier Prix des
Olympiades
Gastronomie de Francfort
(IKA)
= Meilleur Péatissier de
France 1996 (Champér
= Marianne du
Meilleur Kouglof
(Saveurs de France)
= Chocolat
(Pudlowsk

r de I'année

(Pudlowski 2011)

Boite chocolat prestige

27 chocolats 230g - 22,95 £€TTC

330g - 32,50 €TTC
4659 - 41,90 €TTC
705g - 59,70 £€TTC




Boite kouglofs

Pralineé feuilleté, ganache
framboise, ganache au
Gewurztraminer et praliné
a l'orange

17,50 €TTC les 150g

Boite Prestige
Etoiles de Noé&l

Boite de 25 étoiles déclinées en
trois saveurs originales, ganache

aux épices, ganache a l'orange et
ganache a la framboise.

Boite Boite Boite truffes
Boite de 25 piéces Mandarinette «chocolat logoté» au chocolat
22,95 £€TTC les 215g amer
La Mandarinette Nous sommes en mesure
est une truffe a la de vous proposer des N
mandarine. Marque chocolats avec le logo \/\/thl)lstlfytru-ffes
Calendrier de I'Avent déposee en 1938. de votre entreprise.
Disponible a partir du 15 novembre. 27,00 €TTC les 250g Taille et prix : Boite truffes
nous consulter a la cannelle

Boite de 25 bonbons chocolat

a base de fin praliné a la noisette

et enrobé d’'un délicat chocolat 22,95 €TTC les 2509
au lait. A picorer jour apres jour en

attendant Noél.

25€ TTC les 2309




Macarons

Tout au long de I'année, nous vous
proposons une gamme de macarons
classiques et de saison en boites assorties.
Boite de 12 piéces :

14,40 €TTC les 170g

Pyramide de macarons

Existe en 24, 40, 60, 84 macarons

A partir de 40,45 €TTC

Nous proposons une large
gamme de plus de 40 sortes
de confitures maison dont :
poire a la vanille, fruit de la
passion, figue, mirabelle a la
vanille, cassis, quetsche a la
cannelle etc.

Poids net 2309 le pot.

Confitures
A partir de 5,40 €TTC

Lingot d’épices
classique,
orange cannelle,
gingemobre.

9,65 €TTC
le lingot de 300g

Boite marrons
confits

Boite de 12 marrons
300g environ
29,20 €TTC

Boite de 20 marrons
500g environ
46,60 £€TTC

Egalement disponible en
sachet. Prix au 100g :
8,38 £TTC



Tablettes Maison
A partir de 5,15 €TTC

Nous vous proposons une large gamme
de plus de 35 sortes de tablettes réalisées
dans notre chocolaterie.

Découvrez les pures origines comme :
Ghana 68%, Caralbes 66%, Madagascar
66%, Equateur 66% etc. Nous proposons
egalement des tablettes de chocolat (lait et
noir) incrustées de pralines et autres fruits
secs ainsi que du chocolat au maltitol pour
les diabétiques.

Le livre de Thierry Mulhaupt

«Au Grand Bonheur des Desserts»

Découvrez le livre de recettes de Thierry
Mulhaupt : «<Au Grand Bonheur des
Desserts». Au programme, une soixantaine
de recettes gourmandes mélant art de vivre
et bien-é&tre au coeur d’un ouvrage ou le
chef pétissier laisse librement s’exprimer

sa passion. Préfacé par Marc Haeberlin et
Pierre Hermé, publié aux Editions de la Place
Stanislas. En vente en librairie et dans nos
boutiques.

Prix : 29 €TTC
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Coffret = Coffret

~laisir Chocolat

1 bouteille de Champagne Jacquesson 75cl 1 bouteille de Banyuls Grand Cru Baillaury 50cl
1 foie gras de canard en conserve 180g 3 tablettes de chocolat 100g pure origine
1 boite de truffes au chocolat amer 240g 1 boite chocolat prestige 230g

1 confiture poire chocolat 230g

1 confiture de no&l 230g

Coffret . d 1 stolle de noél 375g
" 68,80 £€TTC

97,20 £€TTC

1 lingot d’épices orange cannelle 300g
1 sachet d’étoiles a la cannelle 200g
1 berawecka (pain aux fruits) 3509

63,35 €TTC

l'abus dalc a consommer avec

00l est dangereux pour la sa

rmodération




.Traditiem

1 bouteille Gewurztraminer Herrenweg 37,5cl Sac S g O U rm am d S

1 foie gras d’oie en conserve 180g
1 Berawecka 220g
1 boite chocolat prestige 230g

Composez vous-méme en boutique ou sur
notre site le Sac Cadeau Gourmand de votre
choix. Une belle formule de cadeau pour tous

budgets.
89 €TTC vagets

L'abus dalcodl est dangereux pour la santé, a consormmer avec modération




- Chocolats GEANADA
T .
=l Ganache au chocolat Granada avec une infusion de fleur de muscade
- et enrobée de chocolat de I'lle de Grenade.

Boite de 16 pieéces 17,50€TTC les 150g

Blche série limitée (112ex)
Blche 6/8 personnes : 57€

Composition de la bdche :




Stolle

Pate levée traditionnelle aux épices
douces avec des fruits confits et
garnie d’un cceur en pate d’amandes.
Trés beau avec un thé, un vin chaud
ou un beau Gewurztraminer.

[nouveauté |
. Calendrier de I'Avent

Disponible a partir du 15 novembre.

Boite de 25 bonbons chocolat
a base de fin praliné a la noisette et enrobé d’un délicat chocolat

au lait. A picorer jour aprés jour en attendant Noél.
Quand on commence,

il est difficile de s’arréter.
i S 25¢ TTC les 230g
Stolle 750g 20<

Demi Stolle 375g 11€




Miche

Duo
Mini pates
en cro(te

Cups cakes salés

Pour I’Apéritif

Cups cakes salés (Deux sortes par plateau.

Olive au citron vert et basilic et variante de tomates.)

Nems (avec sauce)
Gougeéres aux escargots
Batonnets salés feuilletés
Brioche saumon (40 toasts)
Brioche crabe (40 toasts)
Canapés

Kouglof au lard

Mini patés en croite

Miche Duo (40 toasts)
Salés feuilletés

Salés a chauffer
Bretzelettes

Macarons salés au foie gras a I’églantine

23,20%€ le plateau de 16 piéces

16,80<, le plateau de 16 pieces

16,50€, le plateau de 16 piéces

8,20¢€, le sachet de 150g

37,15€, a 'unité

37,15€, a 'unité

1,05€ l'unité, par plateau de 16, 24, 40 piéces
14,20€, a l'unité

1,05€ I'unité, par plateau de 16, 24 et 40 piéces
32,60€, a I'unité

14,05%€, le plateau de 250g

12,40¢€, le plateau de 16 pieces

1,45€ 'unité, par plateau de 9, 12, 24 pieces
32,80¢€, la boite de 12 pieces

Le Rayon Salé

Paté en crolte alsacien a chauffer (pour 4, 6 et 8 personnes)
Foie gras d’oie semi-conserve (en verrine de 200g)

Foie gras de canard en conserve (en verrine de 1809g)
Saumon fumé (Cceur de filet) en 250g ou 500g

Blche salée (Fond de péate sablée au citron, bavaroise au brocoli,
saumon fumé et creme montée aux herbes. Belle entrée qui
s’accompagne parfaitement d’'un beau Champagne.)

Terrine de volaille en crolte

6,90€ par personne
42,55€

28,40¢

8,60< les 100g

Bldche 5 personnes 30€
5,80¢< la tranche




Les BUches

Taille unique 5 personnes : 28,20€
(convient pour 4 a 6 personnes)

Picudo
Biscuit a I’huile d’olive et aux amandes,
compotée d’abricot et bavaroise a 'amande douce.

Se déguste frais.

Elégance
Biscuit moelleux exotique, crémeux mangue
et mousse au fruit de la passion
Se déguste frais.
Noél en rouge
Biscuit aux amandes imbibé
au vin chaud, macaron aux épices,

bavaroise aux épices de Noé&l agrementée
de fruits séchés moelleux.

Caprice Toutes les saveurs de Noél dans une blche.

Biscuit moelleux au chocolat, créme bralée

a la vanille, mousse au chocolat amer.

Peut s’accompagner d’un Rhum ou d’un Cognac.

Se deguste tempére.

Se déguste tempérée

Etoile 2012

Biscuit Brownie parsemé
de fruits rouges et noirs,
mousse au chocolat Manjari

Dacquoise a la pistache, crémeux citron vert
et basilic, mousse cheese cake.
et compotée de fruits rouges et noir.

Se déguste frais.
Se déguste tempére.




Petits fours sucrés
(Mignardises)

1,05€ l'unité,

par plateau de

16, 28, 42 ou 60 piéces.

= Les BUches traditions revisitees

Taille unique 5 personnes : 28,20€ (convient pour 4 a 6 personnes)

Kirsch

Biscuit roulé arrosé de Kirsch d’Alsace, créme au
beurre « légére » au Kirsch et quelques griottes
semi-confites.

Praliné
Biscuit roulé au praliné, creme au beurre « Iégere »
au praliné amande.

Vanille chocolat

Biscuit roulé imbibé a la vanille, creme légere au
chocolat amer de Venezuela. Classique dans toute
sa simplicité.

Blche Maison (a finir soi méme)

Blche 8/10 personnes 36€

Génoise a la vanille imbibée vanille, griottines et creme a la pistache.

THIERRY MULHAUPT vous propose de réaliser flash code qui vous guidera vers une vidéo encore
vous-méme votre blGche de Noél. Mais rassurez- plus détaillée.

vous, il vous tient la main. Nous vous proposons

tous les ingrédients de cette blche dans une boite. Il N’y a plus qu’a laisser aller

La génoise cuite préte a étre imbibée et a étre gar- votre créativité....
nie avec la créeme et les griottines.

Les difféerentes décorations sont egalement four-

nies. Vous y trouverez la recette détaillée avec un

iR E




Les BlUches Glacées

Taille unique 5 personnes : 29,20€
(convient pour 4 a 6 personnes).

Arc en ciel
Sorbet au yaourt, sorbet framboise, sorbet

mangue et sorbet a la myrtille sur un macaron aux

amandes.

4=

Belle ile

Macaron aux amandes, parfait au chocolat et
glace a la vanille et caramel aux céréales déglacé
au fruit de la passion.

Coussin (pour 6 personnes)
Macaron aux amandes, glace au praliné
et sorbet framboise.
Prix : 34,85€

Nous vous proposons également nos Spécialités de Noél...

Le Berawecka (pain aux fruits) - La confiture de Noél - Bredalas de Noél en 200g et 400g - Stollen de
Noél - Les leckerlis - Les fruits déguisés - Moulages de Noél - Modelages de Noél en pate d’amandes

Petite recommandation :
Pour que vous puissiez apprécier une glace dans les meilleures conditions, nous vous conseillons de la
sortir du congélateur pour la mettre au réfrigérateur une heure avant de la déguster.

» Autres Spécialités Glacées

La luge (pour 6, 8, 10, 12 personnes)
Luge en nougatine, parfait vanille décoré de
sorbets variés.
Prix par personne : 8,08€

La corbeille de Noél

(pour 6, 8, 10, 12 personnes)
Corbeille en nougatine garnie de boules de glace
de Noél, vanille, chocolat et pistache.
Prix par personne : 6,40€

Sapin
(pour 8 personnes)
Macaron moelleux a la pistache, glace a la vanille
et sorbet fruits rouges.
Prix : 46,00€

La Boule de Noél

(pour 8 personnes)
Dessert glacé composé d’un sorbet a la
mandarine, d’un parfait au chocolat et d’'un
macaron imbibé mandarine. L’accord de Noél par
excellence.
Prix : 46,00€

La glace de Noél

Glace aux épices de Noél, parsemée de fruits secs
et de fruits séchés. (En demi-litre uniquement).
Prix : 9,15€



Nouvel An

Pour le nouvel an, la plupart des entremets de notre gamme seront disponibles
en calendriers pour 5 personnes (25,50€). Pour cette occasion exceptionnelle,
Nous vous proposons également un entremets de circonstance :

c13

FPorte bonheur

Taille unique 5 personnes 25,50¢€.

Dacquoise et génoise a la pistache imbibées au yuzu,
compotée de fraises, bavaroise au Champagne rosé
parsemée de fraises des bois.

Se déguste frais.

Pour 'accompagnement, Champagne bien sar.



a partir du 2 janvier

= Epiphanie

disponibles pour 4, 6 et 8 personnes a partir de 15,50€
Classique frangipane \

Pate feuilletée au beurre fin, frangipane.

Chocolat framboise
Pate feuilletée chocolat au beurre fin, frangipane au chocolat et framboises.

Pomme cannelle

Pate feuilletée au beurre fin, frangipane a la cannelle et pommes poélées. 6

Galette a la truffe (sur commande uniquement)
Pate feuilletée au beurre fin, frangipane a la truffe mélanosporum.

Galettes folles 2013 (pour 4 personnes uniquement)

Elles seront folles comme les tartes et changeront chaque semaine

du mois de janvier. La folle de la premiére semaine :

Galette folle pistache griotte pour 4 personnes.

Pate feuilletée au beurre fin, frangipane a la pistache et griottes semi confites.

» Collection de feves 2013

Série limitée, avis aux collectionneurs...

Des entremets de THIERRY MULHAUPT
déclinés en féves miniatures (Bombe,
Opéra, Cardinal, Tarte Angélina,
Mogador, Tarte Rhubarbe).




1. Informations sur les produits

2. Commande

3. Rupture de stock

4, Prix et conditions de paiement

5. Remises

6. Livraison

7. Réclamations

8. Force majeure

INFO FISCALITE

Commande en ligne

ous accordons 2% de remise
assée depuis le site.

Bon de Commande

Gagnez du temps : préparez votre commande ! Afin de mieux vous satisfaire ,
nous vous invitons a passer vos commandes de Noél avant le 18 décembre et celles de
Nouvel An avant le 29 décembre, (Les commandes sont réalisables sous réserve de
disponibilité des produits et des matiéres premieéres).

Pensez a remplir le bon de réservation ci-dessous.
Nous serons a votre disposition pour tout renseignement complémentaire.

A retirer a :

O Boutique : STRASBOURG, 18 rue du Vieux Marché aux Poissons
[ILabo : MUNDOLSHEIM, 3 rue Thomas Edison

O Boutique : COLMAR, 6 place de I'Ecole




Corinne et Thierry Mulhaupt ainsi que leurs collaborateurs
vous souhaitent d’agreables fétes de fin d'année
et une excellente année 2013

/-

www.mulhaupt.fr  info@mulhaupt.fr

STRASBOURG

Patisserie : 18 rue du Vieux Marché aux Poissons - F-67000 Strasbourg
Tél. : +33 (0)3 88 23 15 02 - Fax : +33 (0)3 88 22 60 17
Epice et Chocolat : 5 rue du Temple Neuf - F-67000 Strasbourg
Tél. : +33 (0)3 88 32 43 80
Labo : 3 rue Thomas Edison - F-67450 Mundolsheim

COLMAR

Patisserie - 6, place de I'Ecole - F-68000 Colmar
Tél. : +33 (0)3 89 41 24 63 - Fax : +33 (0)3 89 24 39 64

~]




