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L’'Odyssée du chocolat en neuf escales

Thierry Mulhaupt vous invite a embarquer pour un voyage sensoriel autour de la planete
cacao qui vous menera de I'Océan Indien jusqu’en Papouasie en passant par I’Afrique,
I’Amérique du Sud et les Caraibes. Découvrez la complexité des Grands cacaos comme
on pourrait déguster les grands vins, en faisant appel a chacun de nos cing sens.

Le climat, les terroirs, les variétés de cacaos et la main de 'homme sont essentiels a la
création de grands crus de chocolats. En route pour un tour du monde d’exception...

Boite de 36 piéces 17,80€ les 160g

Boite kouglofs

Praline feuillete,

ganache framboise,
ganache au Gewurztraminer
et praliné a 'orange

19,50¢€ les 150g

Boite Etoiles
et Boules de Noé&l

Etoiles aux ganaches a I'orange et
aux épices. Boules composées de
ganaches framboise, mandarine et
vanille.

Boite de 16 piéces
19,50€ les 140g

Boite de 25 piéces
25,60¢ les 220g

Boite truffes
Chocolat amer ou whisky

Boite de 16 piéces
19,50¢ les 175g

Boite de 25 piéces
25,60€ les 2509



Confiture de Noél

C’est une confiture réalisée avec un
jus de pomme infusé aux épices,
des fruits confits, fruits secs et fruits
séchés. Idéal sur une tranche de
kouglof grillé ou avec un foie gras.

7,95€ le pot de 230g

Boite marrons confits

Boite de 12 marrons
300g environ
31,85€

Boite de 20 marrons
500g environ
51,25¢€

Egalement disponible en sachet.
9,15€ les 100g

Stollen

Péate levée traditionnelle aux épices
douces avec des fruits confits et
garnie d’'un cceur en pate d’amandes.
Parfait avec un thé, un vin chaud

ou un beau Gewurztraminer.

Aprés la premiere bouchée,
impossible de s’arréter...

Stollen 800g 25,50€
Demi-Stollen 395g 14,30€




Tarté "Esprit de No&l”

Fond de pate sucree,

. créme d’amande garnie de

T fruits moelleux et de fruits
secs,'ge_l-éila de vin chaud.
__23¢€ po_uf 4 personnes.

Thierry Mulhaupt propose dans cet ouvrage une cinquantaine de recettes simples et accessibles qui
EELE couvrent la période des fétes allant du premier dimanche de I’Avent a 'Epiphanie en passant par la Saint
If Nicolas et Noé&l. En vente en librairie et dans nos boutiques au prix de 14,90€.

Et toujours disponibles st st

« Au grand bonheur des desserts » S\ o
War i P

& «Tartes folles » A T

NN

£ |

Soyez sOr de faire plaisir et offrez a vos proches les gourmandises de leur choix.

Rendez-vous sur et choisissez parmi nos bons de 15€, 30€
ou encore nos bons spéciaux «Cours de patisserie».




(a chauffer pour 4, 6 et 8 personnes)
7,60€ par personne

Nos patés sont réalisés avec une viande de porc feshcaise sélectionnég par 'ﬁtr,e ami
boucher, Samuel Balzer de Vendenheim. Il nous cma\g\bons issus de porcs nourris

a la graine de lin. Nous la faisons mariner"dans d

avec'des échalote§}'du persil
et des épices. Parfait avec une bonne-galade. et

Le Rayon Salé

Blche salée : fond de pate sablée au citron, bavaroise au brocoli,
saumon fumé et creme montée aux herbes. Belle entrée qui
s’accompagne parfaitement d’'un Champagne.

Foie gras d’oie en conserve
Foie gras de canard en conserve

Paté rond au foie gras de tradition strasbourgeoise

Remis au goUt du jour par Thierry Mulhaupt et Francis Claude

le spécialiste alsacien des Foies Gras du Ried, ce plat typique se
compose d’'une pate riche en beurre, d’une viande de porc marinee
et d’un coeur de foie gras de canard en geléee de Gewurztraminer.

70€ la piéce pour 6 personnes (1100g environ)
35,55€ la demi-piéce pour 3 personnes (550g environ)

Blche 5 personnes 33,45€

37,90€ la verrine de 180g
31,25€ la verrine de 180g




Miche
Duo

[ ]
Petits sablés salés pour I’apéritif :

Bretzelettes '_ ; . o .- ) ' . i tomate, pistache basilic, citron.

13,75¢€ les 2209
Salés a chauffer

Pour I’ Apéritif

Kouglof garni d’'une créme de Mascarpone au foie gras (18 toasts) 26,75€

Cups sablés au fromage et tartare de saumon 20,40¢€ le plateau de 16 piéces =

Gougeéres aux escargots 18,30<€ le plateau de 16 pieces

Batonnets salés feuilletés 9,50¢€ la barquette de 150g

Brioche saumon (40 toasts) 41,00€

Brioche crabe (40 toasts) 41,00€ Petits fours sucrés
Canapés 1,175€ 'unité par plateau de 16, 24, 40 piéces 1,175€ l'unité
Kouglof salé 15,60€ par plateau de 16, 28, 42.
Mini patés en croite 1,175€ I'unité par plateau de 16, 24 et 40 pieces

Miche duo jambon Sérano et aubergines confites (40 toasts) 35,70€

Salés a chauffer 13,60%€ le plateau de 16 pieces

Sacristains olive et cacao 12,25€ la barquette de 200g

Bretzelettes 1,65€ 'unité par plateau de 9, 12, 24 piéces




i Glace aux épices de Noél,
' parsemée de fruits secs

et de fruits séches.
B

5€ .!?'aé:'fOOQ

PR~ 3

Pour vos commandes de fin d’'année, gagnez du temps et faites des economies.
Nous accordons 2% de remise «Privilege» sur toute commande a retirer en boutique passée depuis le site.

(non cumulable avec une autre carte de fidélité)

Vanuatu
(bean to cake™)

Le cacao de Vanuatu

Petit paradis perdu du Pacifique Sud, le Vanuatu est un
des rares endroits au monde ou il existe encore une
forét primaire. Le respect des zones forestieres et leur
conservation ne permet qu’une production villageoise
du cacao, issue majoritairement de I'le de Malekula.
Le Vanuatu détient une certaine recette du bonheur...
un bonheur que ses habitants disent tirer de I'équiliore
gu'’ils ont su créer entre leur environnement et leurs
coutumes ancestrales.

Chocolat pure origine
Vanuatu 68%

Ce chocolat nous I'avons réalisé a partir des feves
de cacao. Aprés un long processus de torréfac-
tion, broyage, conchage et maturation, les pépites
du Vanuatu ont dévoilé les arébmes d'un chocolat
expressif mais délicat, aux notes d’amandes
grillées avec un subtil godt de fruits noirs.
Laissez-vous surprendre comme
nous l'avons été et suivez nous
pour un doux et savoureux
voyage sensoriel en
mer de Coralil.

Blche pour 8 personnes : 65€

La bGche

Cet entremets est exclusivement réalisé avec le cho-
colat pure origine Vanuatu 68%. Brownie au chocolat
avec des morceaux de noix de cajou grillées, croustil-

lant feuilleté au chocolat, crémeux chocolat et mousse

au chocolat.

Se déguste tempéré. IS

*de la féeve au gateau




Les BUches

Taille unique 5 personnes : 31,50€
(convient pour 4 a 6 personnes)

Réve des iles

Biscuit moelleux, coulis de
framboise gélifié, crémeux au
litchi, génoise imbibée au litchi
et bavaroise a la goyave.

Se déguste frais.

Nuage

Dacquoise et croustillant a la
framboise et génoise a la vanille,
crémeux a la framboise et
bavaroise a la vanille de Tahiti.
Se déguste frais.

Pirouette

Dacquoise et praliné feuilletine a
la cacahuete, crémeux caramel
au beurre salé, biscuit imbibé a la
vanille et bavaroise a la vanille de
Bourbon.

Se déguste frais.

Délice

Dacquoise feuilletée et biscuit

a la noisette, crémeux au fruit de
la passion et mousse au chocolat
pure origine du Pérou 63%.

Se déguste tempéré.

Sombrero

Biscuit moelleux au chocolat,
croustillant feuilleté, creme brdlée a
la vanille du Mexique, mousse

au chocolat pure origine Mexique.
Peut s’accompagner d’un Rhum.
Se déguste tempére.

Etoile 2016

Biscuit brownie aux amandes et

au chocolat, croustillant chocolaté,

crémeux caramel a la mandarine et
mousse au chocolat Guanaja 70 %.
Se déguste tempéré.

Bdche tradition Praliné
Biscuit aux amandes grillées
trés légérement rhumeé, creme
au beurre « |égére » au praliné
amande. Un grand classique.
Se déguste tempéreé.



Les BlUches Glacées

Taille unique 5 personnes : 32,50€
(convient pour 4 a 6 personnes).

Flocon norvégien

(pour 8 personnes)
Macaron aux amandes et aux zestes de citron,

Arc en ciel tropical i ) .
parfait chocolat au lait et sorbet abricot.

Sorbet au litchi, orange sanguine, grenade

et mangue sur un macaron aux amandes.
51,00€

La luge

(pour 6, 8, 10, 12 personnes)

Luge en nougatine, parfait vanille décoré
de sorbets variés.

Caracas

Macaron chocolat aux amandes, glace au chocolat
pure origine Venezuela 72% et glace a la vanille
des Comores aux pépites de cookies.

Prix par personne : 8.90€

La Boule de Noél

(pour 8 personnes)

Macaron imbibé mandarine, sorbet a la
mandarine et parfait au chocolat.
L’accord de Noél par excellence.

Forét verte 51,00€

(pour 6 personnes)
Macaron aux amandes, glace au praliné amande,
sorbet a la framboise.

42,00€
Petite recommandation :
Pour apprécier votre glace dans les meilleures conditions, nous vous conseillons
de la sortir du congélateur pour la mettre au réfrigérateur une heure avant de la déguster.




THIERRY MULHAUPT
CHOCOLATIER PATISSIER

L'elegance et la passion du goUt

Corinne et Thierry Mulhaupt ainsi que leurs collaborateurs
vous souhaitent d’agreéables fétes et une excellente année 2017,

Flashez pour commander

www.mulhaupt.fr

STRASBOURG

18 rue du Vieux Marché aux Poissons - F-67000 Strasbourg

Tél. : +33 (0)3 88 23 15 02
5 rue du Temple Neuf - F-67000 Strasbourg

Patisserie :
Boutique Chocolat :
Tél. : +33 (0)3 88 32 43 80
Labo : 3 rue Thomas Edison - F-67450 Mundolsheim
COLMAR
Patisserie - 6, place de I’Ecole - F-68000 Colmar
Tél. : +33 (0)3 89 41 24 63

info@mulhaupt.fr n (S
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