Dégustation chocolat du 14 octobre 2010.
Thème : Tour du monde des cacaos
De 19h30 à 21h30 heures. Prix par personne 50€

Lieu : Labo de THIERRY MULHAUPT  14h30 à 17h30, 3 rue Thomas Edison.  67450 MUNDOLSHEIM

Nombre de places limitées. Inscriptions dans les boutiques et sur  info@mulhaupt.fr
Salé
Quelques canapés pour la mise en bouche
Pinot Blanc Etienne LOEW

Chocolat Pure origine

République Dominicaine 64%
Dégustation du chocolat brut

Mousse chocolat République Dominicaine

Bière chocolat de Thierry MULHAUPT

Mexique 64%
Dégustation du chocolat brut

Mousse chocolat Mexique

BANYULS  GRAND CRU SEC 1995 ABBES ROUS
Madagascar 64%
Dégustation du chocolat brut

Mogador : Biscuit Sacher, coulis de framboise gélifié, mousse au chocolat de Madagascar.

Bonbon chocolat avec ganache et enrobage Madagascar.

Rouge du Roussillon Trigone 
Caraïbes 66%
Dégustation du chocolat brut

Macaron

Gauby Vieilles Vignes

Equateur 66%
Dégustation du chocolat brut

Bonbon chocolat avec ganache et enrobage Equateur.

Roulier de chez Henri Bonneau

Ghana 68%
Dégustation du chocolat brut

Bonbon chocolat avec ganache et enrobage Ghana

Porto FONSECA
Venezuela 72%
Dégustation du chocolat brut

Feuillety : Fond de praliné feuilletine, génoise au chocolat, crème brûlée à la vanille et mousse au chocolat puissante aux cacaos du Vénézuela.

Bonbon chocolat avec ganache et enrobage Venezuela.

Sherry OLOROSO DRYSACK 15 ans
Afrique 85%

Dégustation du chocolat brut

Mousse chocolat  Afrique
Madère: MALVOISIE 15 ANS HENRIQUES ET HENRIQUES  (Doux et subtil)
Et pour finir

Chuao (La romanée Conti de cacao)

Chuao, un minuscule village au cœur de la jungle Venezuelienne qui délivre un cacao unique. Amertume délicate et subtile, parfums incoparables. Rare et exceptionnel.
Cette dégustation est susceptible d’évoluer en fonction des produits et des idées du moment. 
