
Livre offert

Pâté en croûte alsacien
À chauffer
9.10  € par personne

La bouchée royale
Bouchée à la reine à la viande 
de volaille Label Rouge, sauce 
foie gras aux morilles, nouilles 
boulangères. 
 
24.75 € par personne  
(vendu par 2)

Miche 
Cocktail

Mini-pâtés en croûte Salés à 
chauffer

Canapés

Opéra saumon

Bretzelettes Boîte Prestige Boîte Odyssée Boîte chocolats de Noël Truffes

Stollen
À partir de 16.50  € les 390g

Collection  
Fêtes

Bûche salée
Canard à l’orange et foie gras  
Pour 6 personnes 41.45 €

Retrouvez les tarifs, les allergènes  
et autres infos sur notre site.

À l’occasion de ses 45 ans  
de métier, Thierry Mulhaupt vous 
offre son dernier livre pour 

toute commande supérieure 
à 100 € passée dans la rubrique  

« boutique à emporter »  
du site.

Flashez  
pour 
commander
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La bûche TahitiLa bûche Tahiti
Édition limitée à 200 exemplaires

www.mulhaupt.fr  Strasbourg – Mundolsheim – Colmar 

  

Chocolat(e)



  Les bûches
Taille unique 5 personnes : 36.50 € 

(convient pour 4 à 6 personnes)

  Les bûches
Taille unique 5 personnes : 36.50 € 

(convient pour 4 à 6 personnes)

  Les bûches glacées
Taille unique 5 personnes : 38 € 
(convient pour 4 à 6 personnes)

  Autres spécialités glacées

Tahiti BEAN TO BAR*
Pâte sablée à la noisette, crémeux au chocolat de 
Java 68%, génoise et bavaroise à la vanille  
de Tahiti. 
Édition limitée à 200 exemplaires 
45 € pour 6 personnes

Promise 
Biscuit moelleux incrusté de framboises, croustillant 
à la framboise et génoise à la vanille, crémeux à la 
vanille Pompona et bavaroise aux fruits rouges.

Mont Blanc Libre de gluten
Biscuit à la farine de châtaigne, compotée de 
framboise et cassis, crémeux au marron et crème 
Chantilly légèrement vanillée.

Sao Tomé BEAN TO BAR*
Dacquoise et croustillant à la noisette, crémeux au 
fruit de la passion, génoise tigrée et mousse au 
chocolat de Sao Tomé 67%. 

Eden
Fond de pâte sucrée, crème au citron de Menton, 
génoise aux zestes d’agrumes, marmelade de 
clémentines de Côte d’Azur et bavaroise au yaourt. 

Rosario 
Dacquoise et croustillant exotique, crémeux passion 
et mangue, biscuit imbibé à la vanille et bavaroise à 
la vanille de Papouasie.

 

San Agustin BEAN TO BAR*
Biscuit moelleux au chocolat, croustillant feuilleté, 
crème brûlée à la vanille Tahitensis, mousse au 
chocolat 70% pure origine Colombie de notre 
plantation Casa Rivera del Cacao.
 

Praliné 
Biscuit aux amandes grillées très légèrement 
rhumé, crème au beurre « légère » au praliné 
amande. 

Arc en ciel  
Sorbets myrtille, framboise, passion  
et yaourt au yuzu sur un macaron aux amandes. 

Ambre BEAN TO BAR*
Macaron chocolat noir et croustillant aux 
amandes, glace chocolat de Madagascar 64%  
et glace à la vanille de Madagascar.

Forêt magique  
(Pour 6 personnes)
Macaron à la pistache, glace à la vanille et 
sorbet à la fraise.
49.25 €

 

Ange BEAN TO BAR*
(Pour 8 personnes)
Macaron à la vanille, compotée au fruit de 
la passion, parfait au chocolat de Sao Tomé 
67% et sorbet à la framboise.
58.40 €

 

Luge
(Pour 6 personnes)
Luge en nougatine,  
parfait à la vanille décoré  
de sorbets variés.
61.10 €

Tartes de Noël
Fond de pâte sucrée, crème d’amande garnie de 
fruits secs et moelleux, glaçage au vin chaud ou 
gelée d’orange aux épices.

Glace de Noël
Le ½ litre

11.45 €

Mignardises sucrées
Par plateau de 16, 28, 42


