
Suprême de volaille 
coiffé d’une escalope 
de foie gras, risotto 
aux champignons  
et sauce crémée 
truffée.
26,50 € par personne  
(vendu par 2)

Miche 
Cocktail

Mini-pâtés en croûte Salés à 
chauffer

Canapés

Opéra saumon

Bretzelettes

Boîte Prestige Boîte Odyssée Boîte de chocolats de Noël Truffes

Stollen
Demi 18,40  € les 390g
Entier 32,50  € les 800g

Le Sapin Macaron
Un sapin gourmand composé de 
macarons garnis, principalement 
au chocolat, ponctués de 
quelques notes fruitées. 
L’ensemble repose sur notre 
chocolat noir Signature 
64%, pour une création 
festive à partager. 
25 € le sapin de 240g

Retrouvez les tarifs, les allergènes  
et autres infos sur notre site.

Flashez  
pour commander
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www.mulhaupt.fr  Strasbourg – Mundolsheim – Colmar 

Pour toute commande 
passée sur notre site 

en retrait boutique 
uniquement.

Le Club des Croqueurs  
de Chocolat décerne à la  
Maison Mulhaupt une Tablette Or,  
dans son Guide 2027, récompensant  
le chocolatier, son savoir-faire et la 
passion qui anime chaque création.

Pour toute commande 
passée sur notre site 

en retrait boutique 
uniquement.

1 TABLETTE 
OFFERTE

à partir de 60 €

1 LIVRE  
OFFERT

à partir de 110 €

Bûche  Bûche  
Porcelana Porcelana 

Édition limitée à 250 exemplaires

Pâté en croûte alsacien
À chauffer
9,95  € par personne

Bûche salée
Canard à l’orange et foie gras  
Pour 6 personnes 44,50 €

Livre offert

Collection 
Fêtes



  Les bûches
Taille unique 5 personnes : 39,80 € 

(convient pour 4 à 6 personnes)

  Les bûches
Taille unique 5 personnes : 39,80 € 

(convient pour 4 à 6 personnes)

  Les bûches glacées
Taille unique 5 personnes : 41 € 
(convient pour 4 à 6 personnes)

  Autres spécialités glacées
Exotica 
Biscuit moelleux exotique, croustillant, 
crémeux à la vanille de Bourbon,  
génoise à la vanille et bavaroise exotique.

Vanilia Libre de gluten

Dacquoise aux amandes, croustillant, 
crémeux vanille de Madagascar, biscuit  
à la noisette imbibé à la vanille d’Ouganda 
et bavaroise à la vanille de Tahiti.

Rubis
Dacquoise aux amandes,  
crémeux framboise, génoise imbibée 
framboise et bavaroise à la vanille 
Pompona.

Azur 
Dacquoise à la pistache, compotée  
de clémentine de Corse, crémeux  
au citron de Menton, génoise au citron  
et bavaroise au yaourt.

* De la fève à la tablette

Arauquita BEAN TO BAR* 
Dacquoise et croustillant à la noisette, 
crémeux à la noisette, biscuit Alexandra  
et mousse au chocolat pure origine 
Colombie de la Casa Rivera del Cacao  
de la variété Arauquita 70%  
Bûche réalisée avec notre chocolat 
d’exception primé par le Club  
des Croqueurs de Chocolat.

Saravena BEAN TO BAR*

Biscuit moelleux au chocolat, croustillant 
feuilleté, crème brûlée à la vanille  
de Papouasie-Nouvelle-Guinée,  
mousse au chocolat pure origine Colombie  
de la Casa Rivera del Cacao de la variété 
Saravena 70%. 
Bûche réalisée avec notre chocolat 
d’exception primé par le Club  
des Croqueurs de Chocolat.

Praliné
Biscuit aux amandes grillées,  
crème au beurre « légère »  
au praliné amande. 

Arc-en-ciel Libre de gluten   
Sorbet cassis, sorbet framboise,  
sorbet mangue et sorbet yaourt  
sur un macaron aux amandes. 

Délice
BEAN TO BAR*  Libre de gluten  
Macaron chocolat noir et croustillant  
à la cacahuète, glace au chocolat 64% 
Signature de notre plantation Casa  
Rivera del Cacao et glace à la vanille  
de Madagascar marbrée d’un caramel 
au beurre salé.

Bonnet du Père Noël 
Libre de gluten  

(Pour 8 personnes)
Macaron à la pistache, parfait à la vanille  
de Bourbon et sorbet à la framboise.
62,50 €

Ange Libre de gluten  
(Pour 6 personnes)
Macaron exotique, marbré de sorbet passion 
et mangue, parfait au chocolat pure 
origine Colombie de la Casa Rivera  
del Cacao de la variété  
Tamé 70%. 
52 €

Luge Libre de gluten

(Pour 6 personnes)
Luge en nougatine,  
parfait à la vanille décoré 
de sorbets variés.
65 €Tartes de Noël

Fond de pâte sucrée, crème d’amande garnie 
de fruits secs et moelleux, glaçage au vin chaud 

ou gelée d’orange aux épices.
Pour 4 à 5 personnes : 29,60 €

Glace de Noël  
Libre de gluten

Le ½ litre
12,50 €

Mignardises sucrées
Par plateau de 16, 28, 42
À partir de 23,90 €

Libre de gluten

  Bûche Série Limitée 
Édition limitée à 250 exemplaires – Taille unique 6 personnes : 50,50 €

Porcelana BEAN TO BAR*   
Brownie au chocolat, croustillant praliné, 
crémeux à la vanille de Bourbon marbré 
d’un caramel au beurre salé, génoise et 
mousse au chocolat San Vicente 70%. 

Un chocolat pure origine Colombie Casa 
Rivera del Cacao 70%, issu du rare cacao 
Porcelana San Vicente de Chucurí,  
variété d’exception, reconnu pour sa délicatesse,  
sa longueur en bouche et sa pureté aromatique.
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Boîte Prestige Boîte Odyssée Boîte de chocolats de Noël Truffes

Stollen
Demi 18,40  € les 390g
Entier 32,50  € les 800g

Le Sapin Macaron
Un sapin gourmand composé de 
macarons garnis, principalement 
au chocolat, ponctués de 
quelques notes fruitées. 
L’ensemble repose sur notre 
chocolat noir Signature 
64%, pour une création 
festive à partager. 
25 € le sapin de 240g

Retrouvez les tarifs, les allergènes  
et autres infos sur notre site.
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www.mulhaupt.fr  Strasbourg – Mundolsheim – Colmar 

Pour toute commande 
passée sur notre site 

en retrait boutique 
uniquement.

Le Club des Croqueurs  
de Chocolat décerne à la  
Maison Mulhaupt une Tablette Or,  
dans son Guide 2027, récompensant  
le chocolatier, son savoir-faire et la 
passion qui anime chaque création.

Pour toute commande 
passée sur notre site 

en retrait boutique 
uniquement.

1 TABLETTE 
OFFERTE

à partir de 60 €

1 LIVRE  
OFFERT

à partir de 110 €

Bûche  Bûche  
Porcelana Porcelana 

Édition limitée à 250 exemplaires

Pâté en croûte alsacien
À chauffer
9,95  € par personne

Bûche salée
Canard à l’orange et foie gras  
Pour 6 personnes 44,50 €

Livre offert

Collection 
Fêtes



Suprême de volaille 
coiffé d’une escalope 
de foie gras, risotto 
aux champignons  
et sauce crémée 
truffée.
26,50 € par personne  
(vendu par 2)

Miche 
Cocktail

Mini-pâtés en croûte Salés à 
chauffer

Canapés

Opéra saumon

Bretzelettes

Boîte Prestige Boîte Odyssée Boîte de chocolats de Noël Truffes

Stollen
Demi 18,40  € les 390g
Entier 32,50  € les 800g

Le Sapin Macaron
Un sapin gourmand composé de 
macarons garnis, principalement 
au chocolat, ponctués de 
quelques notes fruitées. 
L’ensemble repose sur notre 
chocolat noir Signature 
64%, pour une création 
festive à partager. 
25 € le sapin de 240g

Retrouvez les tarifs, les allergènes  
et autres infos sur notre site.

Flashez  
pour commander

N
e 

pa
s 

je
te

r s
ur

 la
 v

oi
e 

pu
bl

iq
ue

www.mulhaupt.fr  Strasbourg – Mundolsheim – Colmar 

Pour toute commande 
passée sur notre site 

en retrait boutique 
uniquement.

Le Club des Croqueurs  
de Chocolat décerne à la  
Maison Mulhaupt une Tablette Or,  
dans son Guide 2027, récompensant  
le chocolatier, son savoir-faire et la 
passion qui anime chaque création.

Pour toute commande 
passée sur notre site 

en retrait boutique 
uniquement.

1 TABLETTE 
OFFERTE

à partir de 60 €

1 LIVRE  
OFFERT

à partir de 110 €

Bûche  Bûche  
Porcelana Porcelana 

Édition limitée à 250 exemplaires

Pâté en croûte alsacien
À chauffer
9,95  € par personne

Bûche salée
Canard à l’orange et foie gras  
Pour 6 personnes 44,50 €

Livre offert

Collection 
Fêtes




