o i - L
; - -
it L
', o e a ‘
s
= - L
A = - o~ -
- . -
- - e F >
e q -.r-. Je -
- = -
s - .y
.....- y 3 L e 5 =
¥ 3 o .. e T
o' 3 F, - "
h e d o, = 5 i " x
I - e oF g g =
¥ “ & s ', T -
s -y e
o s . i K b
3 g ' Sad A
bt W » - - - = -
¥ - M , 17 ., - o ¥, vy e s 4 . e o —
¥ i o Ll - : ax ! " -
o e ]
= o B ol o e = { = e
d ", B . - S T T e & AR T - L
3 : i 3] e - = : s : - T =
A 5 3 - -, . A e = . - ~Fry 4
T mk S i > —_ — -
S - o Rl s ML= R of - : o
P T o g o L i C
- . e T T R o M e ; -
e V r ._.... =
- - B ol

3
1
¢
b
Ny
|/
2
i
5
4
.1
:
5
R
%
1 4
|
‘::C
&
|
¥
r
5
]
."I.- .lIIH.- - I.|I T
Il1
L}

£
5
i
¥
)
o
W, X
1
k
i
_II
'
]
1
¥
5
{l:‘
i
+
b i
4
A,
.
i
¥ §
%
i
d
X 4
5 v
.
-
!
=
43 %
!
¥
| 3
af vl
Bl LS
i
I; # ;
3 Y
n
W i
6l [.?I..IC!HLJS__S
Hopoghnrt T o

istache et bavaro

wa o
p . e - - e
s . |“. ¢ L i o L = =
L - " Lo > T
A Ly . - = ol o J...-. E o L1.. - ...I........ = T, by S il 2 £ il 2 v.._...r. o S ?f g
= - e 3 i
i o £E e 1k > w A oS ..m“.r_l." ._nnnv.... nw...r......ﬁ..“...ﬂw.uﬂ oY ..1.1.... Far .1!.-"_....:.. ..r..?.,.._.... et
. . i i T ¥ T g ¥ R s Lu?.-.mfm“ - ¥ Y i A
i T Py R ' - ey iy , i) = R ™ " L o ral i’ o &
e R . ' e ¢ " A - . B g i TR e S s, | A T el el - .
5 - L e B el i B e - g e, e N e . -
= Xl e s, A o P T ¢ & £ il A TR e e ..,..“_. .._u...........r.n...H.”u_,......1 T L e R, e
£, i, s Lt T e i e e e i ) Sk S LA e e
i Ot o =g T ¢ . A L L g e, i T B A o . Lt e e e g e T e e SRl R 5. . ] g
- - A 2l e P ey ..”...:—.....#........ r ..ul.l L T .“.._._.I|I.... o el ......u.:....v..ﬁ..l.. L ..p_,u"l....\....u;. .u....qu.-. w_..,.u-.u....lrul P o ! o
. .’ F il .._.r...l. ey T g g - s o ,....-..n..-..l T e el e .ur..n.“.n-.... T T o d e
e A ety gy o . g R Rl i 1 i A R e g _.mv i T N o e ‘
> W’ P e At e O e . i T, P e T L 8T i N PR B b e A o A T
i R T B, e R T iy gl e A Sy e W e B (e
- - 1 el " . e, = ¥ ] o T e T A e T .,..-..___ 2 e
- o T g o T o o e,y e S L i e : e il g :
.- i B . ' all . | St g P o x,
- |. ﬂ...'.- ||.n“|. .. ..u.l. ...11 - ra
- -

ol R s e AT il e e
£ o ol ...,.t.... e
%

ol g Py dakt
f T el 20 e

iques.

Al

o P,

mandes, marmelade
la pi
t peut s’accompagner

2 S | S -
i, . ol = :
mw .Xpnu e. 7
e oY -
8309 E &
L@ R
R O I L
S T O, <05
............ N O =0 S5 o
S P W wo
e R P e e S

CHOCOLATIER

¥ B feal
- e
‘ ' - Tl
= g et
T = Ty -
, - L FE o
o I =
. r i - L " [
ol - . e W
’ T e i,
-,
r F e L e
’ z o e F
T ¥
- il et e e
- 3 .-l-. e
A S ot
v v il o oy
’ > - g = -
- L 4 --. -
- L - A
- L 1, - r Lt
o i F §
= -2
S T e .
B ; - e ud
- 2 iy
E '
- o
|1| 4
e T, S
=ty o -q...‘.l

.- . - 5 - - 5 i . . - L s .. . b o 8 - . AT, R = . _
e . o o e . ¥ . N T - ’ 3 g " . e L o e = T, i - s g ; " o
i R e e e e el e A e e doi X ! - Ay £ ’ T S e 11~m._ﬂmm»nwmayﬁ. T i Pttt Fe e ST T il e e e e e
I R ek ‘ R L N iy u__.q..., e it g M e . . < - o . | e ol 3 o o - o P r e I .-..utn.”_._.c.u.:.,.:,ﬂw.m; = F_...lr.,ﬂii{h et B e
- e Rl R . 5 : s - L . - |5 = L "ﬂ._._._r...... TR o o T i ..-.H..-..”...u. "...:....._m..“."....: e H.u,...... .........,..n...q.....,.n...u....l..u-._. ......1.....,,..... .-..”.._....u ¥
= T et S gl 3

B - 'y P - =t e
0 - i R R e A e e L 3 =
e - I ﬁaﬁ.. T S e e F ot .........ma..n_.&: .F__.n....u.nu_s....u__._..,.h o
: ] 7 oy - et e i ST

e . e Ry i ok dy T =
J el e iy T e P T e S
B, e e gl D i L.__.__..“.,..
P R e R e RS

s R A N e e e 1

g e S e I o W R TR Ve, RS, ,...“1...4.%4&. q.“.,.m..,nui..?...“.....“..n,......,.-L.H_H..u..ﬁm.hw.h..rn”.
e g e T R e LT o o 1 L e H i i ; R e B :.L.n...ﬁ.....,.. e L T R P T gl e .r“.hwl....w.._.....ﬁ.f&..,.;.qﬂr
T e s RS L T G o T A M I S PR A | | P e N S e S e e S e
T L T ol R N ol 1 = g VO A L e e = E ; . - ; Fn N e i i R e O AT e L e T L O i L Y R S e e e e




Triomphe

Biscuit Sacher et croustillant

au grue de cacao, cremeux
au chocolat blanc et mousse
chocolat au lait 40%.

Se deguste tempeéere et peut
s’accompagner d’un coulis
exotique, de fruits rouges ou
d’'une creme anglaise.

Pour 4 et 6 personnes

Opéra chocolat
et cafe de
Colombie

Biscuit Joconde imbibe de cafée,
creme au beurre légere au
café de Colombie et ganache
au chocolat Vega (Venezuela/
Ghana) 64%.

Se deguste tempere et peut
s’accompagner d’une creme
anglaise.

Pour 4 et 6 personnes

Tarte citron vert
au basilic

Fond de pate sucrée, creme
d’amandes, créemeux citron vert
et basilic et meringue italienne.
Se deguste frais et peut
s’accompagner d’un coulis de
fruits.

Pour 4 et 6 personnes

Tarte a I'orange

Fond de pate sucrée, creme
d’amandes, suprémes
d’orange. Se déguste frais
et peut s’accompagner d’un
coulis de fruits exotigues.

Pour 4 et 6 personnes

" Nos boutigues
- Strasbourg

18, rue du Vieux
Marcheé aux Poissons
Tel.: 038823 15 02

¥ i

Strasbourg

5, rue du Temple Neuf
Tel.. 03 88 32 43 80
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Feulllety

Fond de praline feuilletine,
genoise au chocolat, creme
bralée a la vanille et mousse au
chocolat puissante aux cacaos
du Venezuela 72%.

Se deguste tempeére et peut
s’accompagner d’un coulis
exotique, de fruits rouges

ou d’'une creme anglaise.

Pour 4, 6, 8, 10, 12 personnes

Torche
aux marrons

Fond de pate sucrée, creme
Chantilly, creme de marrons

légerement rhumee

et meringue.

Se deguste tempeéere et peut

s’accompagner d’'une creme
anglaise.

Pour 4 personnes

Tarte citron

Fond de pate sucrée, creme
d’amandes, créeémeux citron
et meringue italienne.

Se deguste frais et peut
s’accompagner d’un coulis
de fruits.

Pour 4 et 6 personnes

Paris Brest

Saint Honoré
a la vanille

Ky

e
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Colmar

6, place de I'Ecole
Tel.. 03 89 4] 24 63

}’.\

Mogador

Biscuit Sacher, coulis de
framboise geélifie, mousse au
chocolat de Madagascar 64%.
Se deguste tempere et peut
s’accompagner d’un coulis

de fruits rouges.

Pour 4, 6, 8, 10, 12 personnes

Forét noire

Genoise au chocolat, Chantilly
au chocolat Vega 64%, Chantilly
au Kirsch et cerises au Kirsch.
Se deguste tempeéere et peut
s’accompagner d’'une creme
anglaise.

Pour 4, 6, 8, 10, 12 personnes

Sully exotique

Dacquoise amande

et noisette, bavaroise

a la vanille garnie de fruits frais
du moment. A suivre tout au
long des deux saisons.

Se deguste frais et peut
s’accompagner d’un coulis

de fruits exotiques.

Pour 4 et 6 personnes

Retrouvez les tarifs, les allergéenes
et autres infos sur notre site

E Gagnez du temps,
a3 commandez en ligne:

! mulhaupt.fr

ter sur la voie publique

e pas je
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Mundolsheim

Boutique de 'Atelier
3, rue Thomas Edison
Tél.: 0388 20 10 68
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