
Chocolatiersl e  pa lmarès

> Thierry Mulhaupt,
à Strasbourg (67)

F s t h À t e  { o r r  d c  n a i n + r  r r a  a i '  À o  ^ r â n . l c  \ / i n c  i l

est  l ' un  des  t rès  t ro is  seu ls  a r t i sans  f rança is  à
réa l i ser  ses  bonbons de  choco la t  mou lés  se lon
Ia méthode du < one-shot > (enrobage et ga-
nache in tégrés  s imu l tanément ) .  Résu l ta t :  des
chocolats à la couverture un peu épaisse, mais
dont  cer ta ins  in té r ieurs  ne  manouent  oas  d ' in -
t é r Â +  r n m m a  n a l r r i  a n r t r, - . Jeux  e t  ooux  comme
l'enfance, à la noix de coco, débarrassé de sa
granulosité habituel le (7 0 €/kg).

) DanielRebert
à Wssembourg (67)

Perdu dans l 'extrême nord de l 'Alsace, ce f i ls de
mlneur de potasse reconvert i  dans la pâtisserie
a étendu son art jusqu'à Mannheim et Wiesba-
den, en Al lemagne, où i l  possède deux autres
boutiques. On accourt jusqu'à 1 O0 km à la ronde
pour ses chocolats, f ins et dél icats, à l ' image du
Ceylan, soyeux et enivrant, avec ses parfums de
cannelle bâton (et pas en poudre), ou le Man-
dar in ,  une ganache la i t  ac idu lée  à  la  pu lpe  de
mandarine et infusion de baie rose 12 €./ko\

Région Sud-Est
) Pascal lac à Nice (06)
Cet ancien hôtel ier de Beaulieu-sur-Mer signe au-
jourd'hui des chocolats plutôt réussis comme le Mat-
téo et sa ganache soyeuse aux fruits de la passion ou
le Lola, un pral iné puissant à la cacahuète torréf ié au
goût des ( treets ) de notre enfance (75 €/kg).

> Christian Camprini, à Opio (06)
Instal lé i l  y a quatre ans dans l 'arr ière-pays
niçois, ce MOF fournit  les plus bel les tables de
la Côte d'Azur, mais vend également au public
des chocolats aux fabuleuses textures, comme
dans ces pral inés à la cannelle, aux noisettes et
f leur de sel ou aux amandes et moka (80 €/kg).

? François Pralus, à Roanne (42)
Pas faci le de se faire un prénom quand on a déjà,
avec le père, Auguste, un célèbre pâtissier, et le
cousin, Georges, l ' inventeur génial de la cuisine
sous vide, deux i l lustres aieuls dans sa famil le.
Mâis François va pourtant très vite se dist in-
guer en devenant, en 1990, l 'un des trois seuls
art isans français à fabriquer sa couverture de
chocolat. Ses 2l couvertures dont sont extraites
les fameuses Pyramides des Tropiques, crées
en 2002, font toujours un tabac. Globe-trotteur
infat igable, le créateur de la célébrissime pralu-
l ine (une brioche à la pral ine rose) assistera, l 'an
prochain, à la première récolte de fèves de cacao
issues de sa propre plantat ion qu' i l  a créé, en
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