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CCEUR
Ganache noire a la framboise

LAIT

PRALINE AU BEURRE SALE

Praliné amande a I'ancienne
au beurre salé

CACAHUETE
Praliné a la cacahuete

MERVEILLE
Gianduja noisette

ROCHER LAIT
Praliné aux amandes

NOIR

VOANTSY

CARAMEL cocCco
Caramel tendre

GHANA PURE ORIGINE

Ganache au poivre sauvage Intérieur a la noix de coco Ganache Ghana

de Madagascar

NOIR

ANTILLES

Ganache au Rhum

CITRON VERT ET BASILIC
Ganache au citron vert basilic

YUZU
Ganache au yuzu

ROSE
Ganache alarose

Ganache ala féve de Tonka

Ganache au café de Colombie

CASSIS ET VIOLETTE

Intérieur tendre au cassis
et violette

TONKA CANNELLE
Ganache ala cannelle

SALENTO GINGER

KOUGELHOPF
Ganache au Gewurztraminer

Ganache au Gingembre

'

PASSION

Intérieur tendre au fruit de
la passion, poivre de Sarawak

PALET OR
Ganache noire 64%

BALSAMICO
Ganache au vinaigre balsamique

COLOMBIE

PURE ORIGINE THE MALDON

Ganache au thé Earl Grey

N Ganache lait 40% au sel Maldon
Ganache au cacao fin

de Colombie



DECOUVREZ NOTRE FINCA* HOTEL EN COLOMBIE
ET LE PROJET TREE TO BAR

sur www.mulhaupt.fr

THIERRY MULHAUPT
CHOCOLATIER PATISSIER

L'élégance et la passion du go(t

*Ferme en agroforesterie




