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*DE LA FEVE A LA TABLETTE

Chocolat broyé et conché

a la meule de granit.

La Maison MULHAUPT

vous offre a travers sa
sélection de feves de cacao,
sublimées par un travail d'une
attention toute particuliere,

la quintessence du chocolat.

Boite 230g 26,90€
Boite 3159 34,90€
Boite 4659 49,15€
Boite 690g 69,90€

Boite Odyssee
R

Thierry Mulhaupt vous invite

a embarquer pour un voyage
sensoriel autour de la planéete
cacao qui vous menera de
'ocean Indien jusqu’en Papouasie
en passant par I’Afrique,
I’Amerique du Sud

et les Caraibes.

Boite de 36 piéces
18,70€ les 160g

Truffes R'|

9,30%€ les 110g

Boite étoiles
et boules de Noél

(BEAN 70 BR|

Etoiles aux ganaches a 'orange
et aux épices. Boules composées
de ganaches framboise,
mandarine et chocolat Ghana.

Boite de 16 piéces,
19,95€ les 140g

Boite de 25 piéces
26,90€ les 220g



Leckerlis
10,60€ les 200g

Confiture de Noél
8,25 € le pot de 230g

Ftoiles a la cannelle
12,50€ les 200g

tStollen

’ate levée traditionnelle aux
Spices douces avec des fruits

. confits et garnie d’un coeur
en pate d’amandes. Parfait

" avec un thé, un vin chaud

OouU un beau Gewurztraminer.

' |", " Apres la premiére bouchée,
f impossible de s’arréter...

Demi-Stollen 395g 15,25 €
Stollen 800g 27,30€

Fond de pate sucrée, creme d’amandes garnie de
fruits moelleux et de fruits secs, gelée de vin chaud.
25 € pour 4 personnes.

Fond de péate sucrée, creme d’amandes garnie
de fruits moelleux et de fruits secs, gelée d’orange
aux épices. 25 € pour 4 personnes.

Tarte a la truffe

63 € pour 4 personnes.

Petits fours sucrés
par plateau de 16, 28, 42 a partir de 19,60€




L R . Le rayon salé
Paté en croUte alsacien

(a chauffer pour 4, 6 et 8 personnes) 4 L i E n

canard a I'orange et foie gras

pour 6 personnes 38,30€

8,10 € par personne

Pate sablée amande, magret de canard,
chutney a I’orange, biscuit salé

a la farine de chataigne,

bavaroise au foie gras.

A servir frais.

Petits sablés salés pour 'apéritif :
tomate, pistache basilic, citron.

14,40€ les 2209
d : '1‘;_ '
}-!' ,’. -
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Nos patés sont réalisés avec une viande de porc fraﬂﬂaise sélectionnée par notre"ami S
boucher Samuel Balzer de Vendenheim, qui nous clMambons issus d& porcs
nourris a la graine de lin. Nous la faisons mariner d u blanc avec des. éch@lotes,
du persil et des épices. Parfait avec une®onne CEET W -

Foie gras d’oie en conserve
39,75€ la verrine de 180g

Foie gras de canard en conserve
33,65€ la verrine de 180g



Miche
Cocktail

Pour I'apéritif

9,95%€, la barquette de 1509

par plateau de 9, 12, 24 pieces a partir de 15,95€

42,80%€, a l'unité

Brioche crabe (40 toasts) 42,80%£, a l'unité

Canapés par plateau de 16, 24, 40 piéces a partir de 19,90€

19,15€, le plateau de 16 pieces

16,30%, a l'unité

Mini-patés en crolte par plateau de 16, 24, 40 pieces a partir de 19,90€

Miche cocktail (40 toasts) jambon Serrano, aubergines confites,
saumon fumé, rillettes de poulet, fromage de chévre

Batonnets salés feuilletés
Bretzelettes
Brioche saumon (40 toasts)

Gougeéres aux escargots
Kouglof salé

37,50¢€, a l'unité

21,40€ le plateau de 16 piéces
14,25¢€, le plateau de 16 piéces
12,90%, la barquette de 200g

Opéra saumon
Salés a chauffer
Sacristains olive et cacao

Les patissiers gastronomes
cuisinent pour vous

L a
bouchee
royale

Bouchée a la reine

a la viande de volaille
Label Rouge, sauce
foie gras aux morilles
et a la truffe, nouilles
boulangeéres.

23 € par personne
(vendu par 2)




horolalle _ -

L'aventure colombienne e 2 j -
Carnet d’émotions, o : g
de recettes et d'expériences

Thierry Mulhaupt vous invite a plonger dans ce : ; _— -
carnet d'émotions, de sensations et de voyages
autour du chocolat et de la Colombie.

; _-"' e
Naturellement, ce livre est avant tout un voyage e =

gustatif d'une cinquantaine de recettes, telles des j - -
escales, qui vont de la creme brilée au chocolat, P e r

la tarte au chocolat caramel au beurre salé et ' J avah Itl
cacahuetes, a la cote de beeuf sauce barbecue

cacaotée, en passant par le bar de ligne en cro(ite

de sel et grué de cacao. Mais vous y découvrirez - BEAN TO .R*

également les secrets du cacao, l'artde la :
fabrication du chocolat et de sa dégustation, Wi : ; Jhciveaitel Edition limitée a 121 exemplaires
la nature luxuriante et généreuse de la Colombie : =
et bien plus encore...

Bdche pour 8 personnes : 71€

Cette blche est exclusivement réalisée avec le Chocolat Java 68%
chocolat pure origine Java. Biscuit Sacher blanc au Chocolat trés équilibré entre une belle acidité
s crumble, marmelade de fruits exotique, crémeux a la fruitée, un coté boisé et épicé trés élégant et une
) .IJ vanille de Tahiti et mousse au chocolat Java 68%. amertume soutenue.
Mo i Le cacao de Java La vanille de Tahiti
L (\"i | Des cacaos de variétés Trinitario et Criollo legeres Vanilla tahitensis est une espéce d’orchidée qui
& '” (ight breaking), tres parfumeées, cultivées sur Ile de produit la vanille de Tahiti. Une vanille de « luxe »
Java. Cela confere a ce chocolat noir une couleur car elle est rare et chére. Notes florales élégantes,
particulierement claire. des arébmes de vanille caractéristiques marqués par

une pointe trés légéerement anisée.

ET LE PROJET CACAO FOR GOOD.



Les bldches

Taille unique 5 personnes : 33,50€
(convient pour 4 a 6 personnes)

Pour accompagner vos blches :

Indonésia

Dacquoise et croustillant a la vanille,
crémeux a la vanille d’Indonésie,

biscuit imbibé a la vanille et bavaroise
a la framboise. Se déguste frais et peut
s’accompagner d’un coulis de fruits
rouges.

Pain de Génes et génoise a la farine

de chataigne, compotée de clémentine
de Corse, crémeux au marron et creme
chantilly Iégérement vanillée. Se déguste
tempéré et peut s’accompagner d’une
créme anglaise.

Colombie R*|

Biscuit noisette et croustillant praliné a
I’ancienne, crémeux noisette, génoise
au chocolat et mousse au chocolat
Colombie 66%. Se déguste tempéreé et
peut s’accompagner d’un coulis de fruits
exotiques.

Hespéride

Fond de pate sucrée, creme au

citron, génoise aux zestes d’agrumes,
marmelade d’agrumes et bavaroise

a la bergamote. Pour les amateurs
d’hespéridées.

Se déguste frais et peut s’accompagner
d’un coulis de fruits rouges.

Dacquoise et croustillant exotique,
crémeux exotique, biscuit imbibé

a la vanille Pompona et bavaroise

au fruit de la passion.

Se déguste frais et peut s’accompagner
d’un coulis de fruits exotiques.

Madagascar [k

Biscuit moelleux au chocolat,
croustillant feuilleté, créme bralée et
a la vanille Pompona de Madagascar,
mousse au chocolat pure origine
Madagascar 64%.

Peut s’accompagner d’un rhum.

Se déguste tempéré et peut
s’accompagner d’une creme anglaise.

Biscuit aux amandes grillées

trés légérement rhumé, créme au beurre
légére au praliné amande.

Se déguste tempére et peut
s’accompagner d’une creme anglaise.



Les blches glacées

Taille unique 5 personnes : 34,75€
(convient pour 4 a 6 personnes)

Arc-en-ciel

Sorbet myrtille, sorbet framboise, sorbet pomme
verte et sorbet fruit de la passion sur un macaron
aux amandes. Peut s’accompagner d’un coulis
de fruits rouges.

. . Ange E (pour 8 personnes)
Antioquia E Macaron a la vanille, compote au fruit de la passion, parfait au chocolat
Macaron chocolat noir et croustillant aux noisettes, Républigue dominicaine Oko Caribe Cacao Bio 64% et sorbet a la
glace chocolat au lait Colombie Antioquia 40% et framboise. Peut s’accompagner d’un coulis de fruits rouges ou exotiques.
glace a la vanille du Mexique. Peut s’accompagner 54£€

d’une créme anglaise.

» Autres spécialités glacées La luge
(pour ersonnes
L?Jge :npnougatine),
parfait vanille décoré

de sorbets variés.

La glace de Noél

Glace aux épices de Noél,
56,50€ parsemeée de fruits secs et de fruits
Forét magique ) SR
(pour 6 personnes)
Macaron a la pistache, glace a la vanille et sorbet a la fraise.
Peut s’accompagner d’un coulis de fruits rouges.

10,60€ le demi-litre

45,50€
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Pour nos clients de la région strasbourgeoise, durant la période du
marché de Noél (jusqu’a mi-janvier), la Maison Mulhaupt s’organise
Pandant les fétes pour faciliter le retrait de vos commandes | L'accés a la boutique

of de Strasbourg étant compliqué en raison des dispositifs de sécurité
= cuc & cnI-I-EcTE mis en place, nous vous recommandons de choisir le laboratoire

de Mundolsheim pour le retrait de vos commandes. C’est
simple et rapide : vous pouvez vous garer facilement et retirer vos
commandes en toute tranquillite !
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MAISON MULHAUPT
CHOCOLATIER PATISSIER

Lélégance et la passion du go(t

Corinne et Thierry Mulhaupt ainsi que leurs collaborateurs
vous souhaitent d'agreables fétes et une excellente annee 2022,

www.mulhaupt.fr

STRASBOURG

Patisserie : 18 rue du Vieux Marché aux Poissons - F-67000 Strasbourg
Tél. : +33 (0)3 88 23 15 02
Boutique Chocolat : 5 rue du Temple Neuf - F-67000 Strasbourg
Tél. : +33 (0)3 88 32 43 80
Boutique de I’atelier : 3 rue Thomas Edison - F-67450 Mundolsheim
Tél. : +33 (0)3 88 20 10 68

COLMAR

Patisserie - 6, place de I’Ecole - F-68000 Colmar
Tél. : +33 (0)3 89 41 24 63

info@mulhaupt.fr K You




